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PROFESSIONALBest Choice Coatings



It’s all about non-stick and durability

ILAGs Qualitätslabel PROFESSIONAL steht für echte Innovation. Das gilt auch für unsere neuen innovativen 
Beschichtungslösungen im Premium- und Profibereich. So individuell wie das Leben, so individuell sind die 
Bedürfnisse der Kunden. Diesem Umstand trägt die neue Beschichtungsserie „Professional“ Rechnung. 
Die optimierten Eigenschaften wurden auf unterschiedlichste Anforderungen abgestimmt. Ob mit möglichst  
perfektem und langlebigem Antihafteffekt wie bei PROFESSIONAL S oder mit extremer Kratzfestigkeit  
bei PROFESSIONAL R.
 
Entscheiden Sie selbst: Unsere PROFESSIONAL-Produkte bieten für jede individuelle Koch-Anforderung  
Ihrer Kunden die passende Lösung.

PROFESSIONAL S (smooth coating) – bester Antihafteffekt und lange Lebensdauer
Ein perfektes Spiegelei sollte sich auch nach häufigem Gebrauch der Pfanne gut daraus lösen lassen. Mit der 
PROFESSIONAL S gelingt jedes Spiegelei perfekt: Die Beschichtung mit ihrem herausragenden und langlebigen 
Antihafteffekt eignet sich besonders für schonendes Garen und Kochen. Dank ihrer edlen samtigen Oberfläche 
gelingen zartes Gemüse, Geflügel oder feiner Fisch einfach perfekt.

PROFESSIONAL R (rough coating) – höchste Kratzbeständigkeit
Bisher galt: In antihaftbeschichteten Pfannen nur mit Holz- oder Kunststoffbesteck arbeiten! Dies gehört  
nun der Vergangenheit an. Die leicht raue Oberfläche macht auch ein Hantieren und Kochen mit Metalllöffel  
oder -spachtel möglich. Durch die extreme Kratzbeständigkeit ist sogar die Zubereitung von Muscheln,  
Krusten  tieren, Koteletts oder T-Bone-Steaks kein Problem mehr. Gerade für die Verwendung in  
Wok-Pfannen ist PROFESSIONAL R die perfekte Beschichtungslösung.

Go Professional –  
                  make your own choice



Go Professional –  
                  make your own choice

Professional S (smooth)
Sehr guter Antihafteffekt für hervorragende 
Bratergebnisse

Die Beschichtung erzielt im LGA Test  
ein deutliches „gut“

Der aussergewöhnlich langlebige 
Non-Stick-Effekt garantiert auch bei 
extremen Belastungen ausgezeichnete 
Gebrauchseigenschaften auf lange Zeit

Schichtdicke von 50 – 60 µm

Professional R (rough)
Die sehr gute Kratzfestigkeit erlaubt auch 
ein Umrühren mit Metallgegenständen

Die Beschichtung erzielt im LGA Test  
ein deutliches „gut“

Durch die leicht raue, sandige Oberfläche 
können auch „sehr harte“, „abrasive“ 
Lebensmittel wie Muscheln, Krustentiere 
und Koteletts ohne wesentliche 
Gebrauchsspuren gebraten werden

Schichtdicke von 50 – 60 µm



gut gut gut

gut gut gut

< 15 Min.

Mich klebt
nach 15 Min.

> 45 Min.

Gutes Ablösen
nach 45 Min.

< 15 Min.

Mich klebt
nach 15 Min.

< 60‘000 Hübe

kein Substrat sichtbar
Ei / Milch beginnt  

zu  kleben

> 120‘000 Hübe

kein Substrat sichtbar
Ei / Milch klebt nicht

< 20‘000 Hübe

kein Substrat sichtbar
Ei / Milch beginnt  

zu  kleben

< 60 Min. < 60 Min. > 360 Min.

Non-Stick1

AA-064

LGA abrasion2

AA-071

ILAG LGA abrasion & milk3

AA-153

ILAG BS & milk4

AA-152

MTP / FMC5

AA-076

T E S T M E T H O D E

Go Professional im Vergleich – make your own choice

ULTIMATE PROFESSIONAL S PROFESSIONAL R

1Antihaft Test, 2LGA-Abrasion 3ILAG LGA-Abrasion Test mit Milch,  4ILAG British Standard Abrasion Test mit Milch, 5MTP Abrasion Test



Go Professional – Beschreibungen der Tests im Überblick

Antihaft Test
Informiert über die Antihafteigenschaften

Der Pfannenboden wird erhitzt, bis eine Temperatur von 150-170 °C erreicht ist. Danach wird 
ein Ei ohne Zugabe von Fett oder Öl gebraten. Das Spiegelei muss sich ohne mechanische 
Hilfe aus der Pfanne lösen lassen.

LGA-Abrasion Test
Informiert über die Widerstandfähigkeit bei abrasiven Einflüssen

Die Pfanne wird mit Klebeband in vier Viertel geteilt. Drei Viertel müssen so abgeklebt sein, dass 
man sie wieder einzeln nach je 15 Minuten abziehen kann. Danach wird die Pfanne mit einer 
Mischung aus Edelstahlkugeln, Korund und Wasser gefüllt und auf einer Rüttelmaschine gerüttelt.  
Nach 15 Min. wird ein Viertel freigelegt und weitergerüttelt. Die Prozedur wird wiederholt bis  
drei abgeklebte Viertel freigelegt sind und das letzte Viertel unbelastet vorliegt.

ILAG LGA-Abrasion Test mit Milch
Informiert zusätzlich über die Langlebigkeit des Antihafteffektes bei abrasiven Einflüssen

Nachdem die belasteten Viertel vom LGA-Abrasion Test AA-071 beurteilt worden sind, wird die 
Pfanne mit Geschirrspülmittel von Rückständen gereinigt und auf ca. 170 °C erhitzt. Es wird Milch 
in der Pfanne erhitzt bis sie braun-schwarz eingebrannt ist. Unter dem kalten Wasserstrahl wird 
die Pfanne ohne Hilfsmittel von einem Schwamm oder Bürste gereinigt. 

ILAG British Standard Abrasion Test mit Milch
Informiert über die Langlebigkeit des Antihafteffektes bei abrasiven Einflüssen  
mit einem Scheuerschwamm

Die Beschichtung wird mit einer vordefinierten Spülmittel/Wasser-Lösung benetzt, und wird auch 
während der ganzen Prüfungsdauer nass gehalten. Jeweils nach 500 Einzelhüben wird das Scheuer-
Pad gewechselt. Nach 10‘000 Hüben wird die Pfanne mit Wasser ausgewaschen und getrocknet.  
Ein Ei wird in der Pfanne (bei 150-170 °C) gebraten, herausgelöst und die Pfanne gereinigt. Danach 
wird die Pfanne bodendeckend mit Milch befüllt bis sie braun-schwarz eingebrannt ist. Die Milch 
wird mit einem Papierküchentuch ausgewischt und die Pfanne nochmals mit Wasser ausgewaschen.

MTP Abrasion Test
Informiert über die Widerstandsfähigkeit gegen intensives Kratzen

Die Pfanne wird in einer speziellen Vorrichtung eingeklemmt und auf 200 °C erhitzt.  
Danach bewegen sich 3 Kugelschreiberminen in einer elliptischen Bewegung über  
die Beschichtung. Beim ersten Metallkontakt wird die Zeit gestoppt und bewertet.

AA-064

AA-071

AA-153

AA-152

AA-076

ILAG Go Professional
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ILAG High Performance Coatings (Shanghai) Co. Ltd.
Shanghai (P.R.China)
e-mail: info@ilag.com.cn

Tel.: +86 21 5165 13 82
Fax: +86 21 5165 13 89

ILAG USA Inc.
St. John, Indiana (USA)
e-mail: info@ilag.ch

Tel.: +1 219 713 45 97
Fax: +1 219 558 07 38

Industrielack AG
Wangen (Switzerland)
e-mail: info@ilag.ch

Tel.: +41 55 451 29 29
Fax: +41 55 451 29 99

ILAG – CHINA

ILAG – HONGKONG

ILAG – IBERIEN

ILAG – INDIEN

ILAG – IRAN

ILAG – JAPAN

ILAG – SÜDKOREA

ILAG – SÜDAMERIKA

ILAG – SÜDOSTASIEN

ILAG – TÜRKEI

ILAG – USA

ILAG – VIETNAM

Die genauen Kontaktdaten entnehmen Sie bitte unserer Webseite:   

www.ilag.ch


